
Musserende
Perelada Stars Brut Organic Cava     155,- / 765,-

Simonnet-Febvre Cremant de Bourgogne     995,-

Champagne Palmer Brut Champagne     1350,-

Spritz 175,-
Aperol spritz
Hugo spritz

Limoncello spritz

Gin & Tonic
Klassisk 155,-

Bringebær 195,-
Agurk 195,-

Aperitiff



Kanapéchips & dip 275,-
Kalix løjrom, rømme, rødløk, dill, chips 

Fisk, melk, hvete

Kaviar 995,-
Chips,  rømme, rødløk, gressløk, sitron

fisk, melk, hvete

Østers 
3 stk / 6 stk / 12 stk 
175,- / 345,- / 625,-

Bløtdyr, soja, sulfitt

Burrata 285,-
tomater, brød, basilikum, olivenolje

melk, nøtter, gluten

Herbernsalat 95,-
Sennepsvinaigrette

sennep

Skagentoast 285,-
majones, dill, surdeigsbrød

Sennep, egg, hvete, melk, sulfit, skalldyr

Grønlandsreker (200gr) 195,-
Sitron, majones, brød
sennep, egg, skalldyr, sulfitt, hvete

Biff Tartar toast 295,-
Margbein, gressløk, tegelost, fritert kapers, Dijonmajones, sjalottløk, surdeigsbrød 

sennep, egg, hvete, melk, sulfitt

Forretter



Skalldyrfat                  
Pris per person: 1375,-

Uten hummer:    1175,-

Hummer, reker, snøkrabbe, sjøkreps, skagenrøre, sitron, aioli, brød
egg, fisk, hvete, melk, sennep, skalldyr, sulfitt

Grønlandsreker (400g) 285,-
Sitron, majones, brød
sennep, egg, skalldyr, sulfitt, hvete

Fish ‘n’ Chips 325,- 
Fisk, Hvete, Egg, Melk, sulfitt

Misobakt spisskål 275,-
Tahini, crispy chiliolje, furikake, koriander

Sesam, Sulfitt, Soya 

Cheeseburger 295,-
Jalapeño, cheddar, løkmarmelade, sylteagurk, majones, brioche, pommes frites

Hvete, egg, melk, sesam, sulfitt

Cheeseburger Guanciale 315,-
Cheddar, guanciale- og løkmarmelade, sennep, sylteagurk, brioche, pommes frites

Hvete, egg, melk, sesam, sulfitt

Sideretter
Småpoteter 95,-

Beurre noisette, dillmajones
egg, melk, sulfitt

Pommes frites 85,-
salt / dill

soya

Brød 65,-
Hvete

Aioli 30,-
Egg

 (min. 2 personer)

Sjømatbaren



Blåskjell Chilibris 295,-
Chili, rød curry, kokosmelk, hvitvin, fennikel, koriander

Bløtdyr

Blåskjell Costa Bleu 315,-
Blåmuggost, chorizo, løk, fløte, fennikel, hvitvin, persille

Bløtdyr, Melk

Iberico Presa 495,-
Chimicurri, grønne bønner

Helgrillet Havabbor 495,-
Papayasalat, beurre noisette

fisk, soja, melk, sulfitt

Ytrefilet av okse  495,-
Larb salsa, agurksalat

Fisk

Argentinske Reker 515,-
Salmorglio, sitron

Skalldyr

Sideretter

Surdeigsbrød 285,-
Ansjos, sitron, olivenolje 

Fisk, Hvete, sulfitt

Corn on the cob 175,-
Spicy majones, tegelost, smør

Egg, Melk, sulfitt

Grønne Bønner 95,-
Soya, sulfitt

Hjertesalat 165,-
Sennepsvinaigrette, beurre noisette, furikake, chorizo

Melk, sennep

Grillbaren



Baskisk ostekake 205,-
Sjokolade

Hvete, melk, egg 

Sitronkake 195,-
Crème Brûléeskum, karamelliserte valnøtter 

melk, egg, hvete, valnøtter 

Vaniljeis med bær 165,-
melk

Barnemeny

Cheeseburger 195,-
Dressing & pommes frites 

hvete, egg, melk, sesam, sulfitt

Fish ‘n’ Chips 195,-
Fisk, Hvete, Egg, Melk, sulfitt

Dessert
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